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Pembuatan Kripik Tape

Pembuatan Kripik Tape: Cara Membuat Camilan Tradisional yang Renyah dan Nikmat

pembuatan kripik tape merupakan salah satu proses pengolahan camilan
tradisional

Indonesia yang cukup populer. Kripik tape terbuat dari tape singkong yang diolah kembali
menjadi camilan renyah dan gurih, sehingga menawarkan sensasi rasa manis dan sedikit
asam yang khas. Proses ini tidak hanya melestarikan cita rasa warisan kuliner nusantara,
tetapi juga memberikan nilai tambah pada tape yang biasanya dikonsumsi langsung atau
sebagai bahan dasar minuman fermentasi. Jika Anda penasaran bagaimana cara
membuat kripik tape yang lezat dan tahan lama, mari kita bahas secara lengkap dan
mendalam.

Asal Usul dan Popularitas Kripik Tape

Tape sendiri sudah dikenal sebagai makanan fermentasi khas Indonesia yang dibuat dari
singkong atau ketan yang difermentasi menggunakan ragi. Namun, tape memiliki tekstur
yang lembek dan mudah rusak, sehingga tidak tahan lama jika disimpan dalam waktu
lama. Oleh karena itu, inovasi pembuatan kripik tape muncul sebagai solusi untuk
mengubah tape menjadi camilan yang lebih praktis dan awet.

Kripik tape telah menjadi favorit di berbagai daerah, terutama di Jawa Timur dan Jawa

Tengah, di mana singkong dan tape menjadi bahan pokok. Rasanya yang unik, perpaduan
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antara manis, asam, dan gurih, membuat kripik ini menjadi oleh-oleh yang banyak dicari
oleh wisatawan maupun masyarakat lokal.

Proses Pembuatan Kripik Tape

Pembuatan kripik tape melalui beberapa tahapan penting yang harus diperhatikan untuk
menghasilkan produk berkualitas dengan rasa yang pas dan tekstur yang renyabh.

1. Pemilihan Bahan Baku

Langkah pertama adalah memilih tape singkong yang berkualitas. Tape yang digunakan
harus segar, tidak terlalu basah, dan memiliki fermentasi yang tepat agar rasa manis dan
asamnya seimbang. Penggunaan tape singkong yang sudah terlalu matang atau terlalu
basah akan mempengaruhi hasil akhir kripik, membuatnya mudah lembek dan tidak tahan
lama.

Selain tape, bahan tambahan seperti tepung tapioka atau tepung terigu sering digunakan
untuk memberikan tekstur yang lebih renyah pada kripik. Beberapa resep juga
menambahkan bumbu seperti garam, gula, atau rempah-rempah agar rasa kripik lebih
kompleks.

2. Persiapan Tape untuk Digoreng

Tape singkong yang sudah dipilih kemudian diiris tipis-tipis agar proses penggorengan
lebih merata dan menghasilkan tekstur kripik yang renyah. Irisan harus dilakukan secara
hati-hati agar ketebalan seragam, biasanya sekitar 1-2 mm.

Setelah diiris, tape bisa dicampur dengan bahan pengering alami atau tepung untuk

mengurangi kadar air dan mencegah lengket saat digoreng. Proses ini dikenal sebagai
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pengeringan atau penjemuran singkat di bawah sinar matahari agar kadar air tape
berkurang tanpa menghilangkan rasa aslinya.

3. Teknik Penggorengan yang Tepat

Penggorengan menjadi tahap krusial dalam pembuatan kripik tape. Minyak goreng harus
dalam kondisi panas sekitar 170-180 derajat Celsius agar kripik tidak menyerap terlalu
banyak minyak dan menghasilkan tekstur yang renyah.

Beberapa tips penting saat menggoreng kripik tape antara lain:

Goreng dalam jumlah sedikit agar suhu minyak tidak turun drastis.

Aduk perlahan agar kripik tidak saling menempel.

Angkat kripik setelah berwarna kuning keemasan dan tiriskan minyak dengan baik.

3.

Penggorengan yang tepat akan menghasilkan kripik tape dengan tekstur renyah dan rasa
yang tetap terjaga.

Variasi dan Inovasi dalam Pembuatan Kripik Tape

Seiring berkembangnya tren kuliner, pembuatan kripik tape tidak hanya sebatas kripik
polos. Banyak pengrajin yang menambahkan variasi rasa dan inovasi agar produk lebih
menarik dan sesuai dengan selera pasar.

Kripik Tape Rasa Manis dan Gurih
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Beberapa varian menambahkan gula palem atau gula pasir yang dimasak menjadi
karamel sebagai lapisan luar kripik. Ini memberikan sensasi manis yang berpadu dengan
rasa asam alami tape. Selain itu, penambahan garam halus atau bumbu kaldu ayam juga
membuat rasa kripik lebih gurih dan kompleks.

Kripik Tape dengan Bumbu Rempah

Untuk menambabh cita rasa, bumbu rempah seperti bubuk cabai, ketumbar, atau bawang
putih dapat ditaburkan pada kripik setelah digoreng. Ini sangat populer di kalangan
pecinta camilan pedas dan memberikan alternatif rasa yang lebih berani.

Pengemasan dan Penyimpanan

Setelah proses penggorengan dan pendinginan, kripik tape biasanya dikemas dalam
kemasan kedap udara untuk menjaga kerenyahan dan mencegah masuknya kelembaban
yang bisa membuat kripik menjadi lembek. Pengemasan yang menarik juga dapat
meningkatkan nilai jual produk jika Anda berniat untuk membuka usaha kripik tape.
Manfaat dan Nilai Ekonomi dari Pembuatan Kripik Tape

Selain sebagai camilan yang lezat, pembuatan kripik tape juga memiliki manfaat ekonomi
yang cukup signi?kan, terutama bagi pelaku usaha mikro dan kecil di daerah penghasil
singkong.

Memanfaatkan Bahan Lokal

Singkong dan tape adalah bahan lokal yang mudah didapat dan harganya terjangkau.
Dengan mengolah tape menjadi kripik, nilai jualnya meningkat dan memberikan peluang

usaha yang menjanjikan.
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Peluang Pasar yang Luas

Kripik tape tidak hanya populer di pasar tradisional, tetapi juga mulai merambah ke pasar
modern dan ekspor. Dengan kemasan yang menarik dan inovasi rasa, produk ini dapat
bersaing dalam pasar camilan nasional bahkan internasional.

Mendorong Kreativitas dan Inovasi

Pembuatan kripik tape mendorong pelaku usaha untuk terus berinovasi dalam bahan,
rasa, dan kemasan. Hal ini tentu meningkatkan kualitas produk dan daya saing di pasar.
Tips Sukses dalam Membuat Kripik Tape yang Berkualitas

Bagi Anda yang ingin mencoba pembuatan kripik tape sendiri atau memulai usaha,
berikut beberapa tips yang bisa membantu:

Gunakan tape singkong yang segar dan fermentasi yang tepat untuk rasa optimal.

Potong irisan tape dengan ketebalan seragam agar matang merata saat digoreng.

Jaga suhu minyak saat menggoreng agar kripik tidak terlalu berminyak dan tetap

renyabh.

Eksperimen dengan bumbu dan rasa untuk menciptakan produk unik yang sesuai

4.

dengan target pasar.
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Perhatikan kemasan yang baik agar produk tahan lama dan menarik konsumen.

Dengan memperhatikan detail-detail tersebut, proses pembuatan kripik tape akan
menghasilkan produk yang tidak hanya nikmat tetapi juga memiliki nilai jual tinggi.
Pembuatan kripik tape memang sederhana namun memerlukan ketelitian dan kreativitas
agar camilan ini bisa dinikmati oleh banyak orang dengan rasa yang khas dan tekstur
yang sempurna. Dari bahan baku lokal yang mudah didapat hingga berbagai inovasi rasa,
kripik tape terus menunjukkan pesonanya sebagai salah satu camilan tradisional yang
patut dibanggakan.

Question

Answer

Apa itu kripik tape dan

bagaimana cara

pembuatannya?

Kripik tape adalah camilan renyah yang terbuat dari

tape singkong yang digoreng hingga kering dan renyabh.

Cara pembuatannya meliputi pemilihan tape yang sudah

difermentasi dengan baik, kemudian iris tipis-tipis,

goreng dalam minyak panas hingga kering, dan terakhir

tiriskan dan beri bumbu sesuai selera.

Apa bahan utama yang
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dibutuhkan untuk membuat

kripik tape?

Bahan utama untuk membuat kripik tape adalah tape
singkong yang sudah difermentasi, minyak goreng untuk
menggoreng, dan bumbu seperti garam atau gula sesuai
selera untuk memberikan rasa.

Bagaimana tips agar kripik

tape tidak mudah lembek

setelah digoreng?

Agar kripik tape tidak mudah lembek, pastikan tape
diiris tipis dan digoreng dengan minyak yang cukup
panas dan banyak agar matang merata dan kering.
Setelah digoreng, tiriskan dengan baik dan simpan
dalam wadah kedap udara agar tetap renyah.

Apakah ada variasi rasa

populer untuk kripik tape?

Ya, variasi rasa kripik tape yang populer antara lain rasa
manis dengan gula dan kayu manis, rasa pedas
menggunakan bubuk cabai, serta rasa asin dengan

tambahan garam dan bawang putih bubuk.
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Berapa lama umur simpan

kripik tape yang sudah jadi

dan cara penyimpanannya?

Umur simpan kripik tape biasanya sekitar 1-2 minggu

jika disimpan dalam wadah kedap udara di tempat yang

sejuk dan kering. Untuk memperpanjang umur simpan,

hindari penyimpanan di tempat lembap karena dapat

membuat kripik menjadi lembek.

Pembuatan Kripik Tape: Proses, Kualitas, dan Peluang Bisnis

pembuatan kripik tape merupakan salah satu inovasi kuliner yang berkembang
pesat

di Indonesia. Produk ini tidak hanya menawarkan cita rasa khas fermentasi tape yang
unik, tetapi juga memberikan nilai tambah pada bahan baku fermentasi yang sebelumnya
lebih dikenal sebagai makanan tradisional. Dalam artikel ini, akan dibahas secara
mendalam proses pembuatan kripik tape, aspek kualitas yang perlu diperhatikan, serta
potensi pasar yang menjanjikan bagi para pelaku usaha kuliner dan industri kecil
menengah (IKM).

Proses Pembuatan Kripik Tape

Pembuatan kripik tape diawali dari bahan baku utama yaitu tape singkong atau tape
ketan yang telah difermentasi. Tape sendiri adalah hasil fermentasi singkong atau ketan

dengan ragi khusus, menghasilkan rasa manis dan aroma khas yang lembut. Proses
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fermentasi ini sangat menentukan kualitas kripik yang dihasilkan, karena tekstur dan rasa
tape akan memengaruhi tingkat kerenyahan dan citarasa kripik.

Pemilihan dan Persiapan Bahan Baku

Kualitas tape sangat dipengaruhi oleh bahan baku singkong atau ketan yang digunakan
serta proses fermentasi. Singkong yang segar dan bebas dari cacat lebih disukai untuk
menghasilkan tape yang berkualitas. Selanjutnya, tape harus dipilih yang telah matang
fermentasinya, dengan tingkat manis yang pas dan tidak terlalu basah agar tidak
mengganggu proses penggorengan.

Proses Penggorengan

Setelah tape dipotong tipis-tipis menyerupai irisan keripik, tahap selanjutnya adalah
penggorengan. Penggorengan merupakan tahap krusial dalam pembuatan kripik tape
karena menentukan kerenyahan produk akhir. Minyak goreng dengan kualitas baik dan
suhu yang tepat (sekitar 150-170°C) harus dijaga agar kripik tidak cepat gosong atau
terlalu berminyak. Penggorengan yang sempurna akan menghasilkan kripik dengan
tekstur renyah dan rasa yang tetap mempertahankan aroma tape.

Pemberian Bumbu dan Pengemasan

Kripik tape biasanya ditambahkan bumbu ringan seperti gula, garam, atau bahkan rasa
khas seperti keju atau coklat untuk menarik konsumen yang lebih luas. Pengemasan juga
menjadi faktor penting. Pengemasan yang baik tidak hanya menjaga kerenyahan kripik
tetapi juga memperpanjang masa simpan produk, yang sangat berpengaruh dalam

pemasaran terutama jika dijual secara online.
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Kualitas dan Karakteristik Kripik Tape

Kualitas kripik tape bisa diukur dari beberapa aspek seperti tekstur, rasa, aroma, dan
daya tahan produk. Tekstur renyah adalah salah satu aspek yang paling penting, karena
kripik tape yang terlalu lembek atau keras dapat menurunkan kepuasan konsumen. Selain
itu, rasa manis alami dari fermentasi tape harus tetap terasa tanpa dominasi rasa minyak
atau bumbu yang berlebihan.

Kelebihan Kripik Tape

Sumber Bahan Lokal: Menggunakan singkong atau ketan lokal, membantu
petani

dan ekonomi daerah.

Nilai Gizi: Tape mengandung probiotik dan karbohidrat kompleks yang baik
untuk

pencernaan.
Unik dan Inovatif: Produk ini menawarkan varian baru dalam jajanan tradisional
3.

yang mudah diterima pasar.

Kekurangan dan Tantangan

Masa Simpan Terbatas: Kripik tape cenderung memiliki masa simpan lebih
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pendek dibandingkan keripik berbahan dasar kentang atau singkong biasa.

Proses Fermentasi Sensitif: Kualitas tape sangat dipengaruhi oleh fermentasi
2.

yang harus dikontrol dengan ketat.

Persaingan Pasar: Banyak produk keripik lain yang sudah mapan sehingga
kripik

3.

tape perlu strategi pemasaran yang efektif.

Potensi Pasar dan Peluang Bisnis Kripik Tape

Dalam beberapa tahun terakhir, kripik tape mulai menarik perhatian pasar lokal dan
bahkan ekspor. Permintaan terhadap produk makanan ringan yang berbasis bahan alami
dan fermentasi semakin meningkat, terutama di kalangan konsumen yang mencari
alternatif makanan sehat dan unik. Pembuatan kripik tape menawarkan peluang bisnis
yang menjanjikan dengan modal relatif kecil dan proses produksi yang bisa diadaptasi
oleh pelaku usaha rumahan.

Strategi Pemasaran

Untuk meningkatkan daya saing, produsen kripik tape dapat memanfaatkan berbagai
strategi pemasaran seperti:

Pemasaran Digital: Memanfaatkan media sosial dan marketplace online untuk

menjangkau pasar yang lebih luas.
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Diversi?kasi Produk: Menawarkan varian rasa dan kemasan yang menarik
untuk

berbagai segmen konsumen.

Kolaborasi dengan UMKM dan Komunitas Lokal: Memperkuat jaringan
3.

distribusi dan branding produk.

Inovasi Produk dan Pengembangan

Pengembangan produk kripik tape juga dapat dilakukan dengan mengkombinasikan
bahan lain seperti rempah-rempah lokal atau menciptakan produk turunan seperti keripik
tape rasa pedas, manis, atau gurih. Inovasi ini tidak hanya meningkatkan daya tarik
produk tetapi juga membantu dalam memperluas pangsa pasar.

Secara keseluruhan, pembuatan kripik tape adalah sebuah proses yang
memadukan

seni fermentasi tradisional dengan teknik pengolahan modern. Dengan perhatian pada
kualitas bahan baku, proses produksi yang tepat, serta strategi pemasaran yang efektif,
kripik tape dapat menjadi produk unggulan yang berkontribusi pada pengembangan
industri makanan ringan di Indonesia. Selain sebagai sumber pendapatan, produk ini juga
menjaga dan melestarikan warisan kuliner khas Indonesia yang kaya akan cita rasa dan
inovasi.

kripik tape, cara membuat kripik tape, resep kripik tape, bahan kripik tape, proses

pembuatan kripik tape, kripik tape singkong, kripik tape rumahan, usaha kripik tape,
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teknik pengolahan tape, kripik tape renyah
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